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Queso natural de pasta prensada elaborado con

leche de vaca pasterizada y una receta mejorada.
Maduracion minima de 21 dias.

Queso muy filante que permite la obtencidon de ca-
racteristicas sensoriales fipicas. Ahora mas cre-
MOS0 Y Sabroso.

N SXOXON -45.

NO CONTIENE CONTIENE  CONTIENE LECHE M.G./EST.
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

14129 245 dias 8410297141010

PESO NETO

3,30 kg - Variable

EAN CAJA

98410297141297

UNIDADES POR CAJA

3

CAJAS POR PALET

72




Ahurado

Queso natural de pasta prensada elaborado con
leche de vaca pasterizada y maduracion minima
de 21 dias.

Nuestro queso natural ahora también ahumado al
mas puro estilo tradicional, con madera de abedul
sin corteza.

Queso 4 v WORLD CHEESE J WORLD CHEESE @ WORLD CHEESE
1 45% TWar©” TWaArR©” TWar©”
NATURAL

M.G./EST.

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14134 210 dias 8410297141348 3,30 kg - Variable 98410297141341 3 72




;ﬁraem

Se frata de nuestro queso de siempre, ahora con
un -40% de materia grasa, para que disfrutes de
lo mejor del queso sin preocuparte.

Tiene un sabor equilibrado y una textura y
sedosidad al fundirse que hacen del queso en
barra ligero el queso perfecto para tus sandwiches
v deliciosas recetas, ademads de ser riquisimo para
consumir solo.

Nuestro queso de siempre, con todo su sabor y
menos materia grasa.

S XOXON -45.

NO CONTIENE CONTIENE  CONTIENE LECHE M.G./EST.
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14130 245 dias 8410297141034 3,27 kg - Variable 98410297141303 3 72




Sin Lactosa

El queso en barra sin lactosa de Central Lechera
Asturiana es una opcion ideal para quienes buscan
disfrutar del sabor tradicional del queso sin
renunciar al bienestar digestivo.

Elaborado con ingredientes 100 % naturales y sin
aditivos artificiales, mantiene una textura cremosa
y un sabor suave, perfecto para toda la familia.

Ademads, su formato en barra facilita su uso en
cocina, ya sea para rallar, fundir o disfrutar en
lonchas.

N COXOXON -45.

NO CONTIENE CONTIENE NO CONTIENE M.G./EST.
GLUTEN HUEVO LACTOSA

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14139 245 dias 8410297141386 1,50 kg - Variable 98410297141396 43 99




Trebol Clasico

Queso natural de pasta prensada elaborado con
leche de vaca pasterizada y maduracion minima
de 21 dias.

Facil de fundir, con sabor suave y textura muy cre-
mosa. Ideal para toda la familia.

= ®@©® @ ER

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

0 10218 195 dias 8411024102182 1,00 kg - Fijo 28411024102186 8 49

e 10211 255 dias 8411024102120 3,30 kg - Variable 98411024102116 3 72




Trebol Sin factosa

Queso natural de pasta prensada elaborado con

leche de vaca pasterizada y maduracion minima
de 13 dias.

Nuestro queso de siempre ahora sin lactosa.

NATURAL @ @ >4,

NO CONTIENE CONTIENE  CONTIENE LECHE  NO CONTIENE M.G./EST.

GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS LACTOSA

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

10243 195 dias 411024102250

PESO NETO

1,50 kg - Variable

EAN CAJA

98411024102437

UNIDADES POR CAJA

4

CAJAS POR PALET

99




cdarm

Queso natural de pasta prensada elaborado con
leche de vaca pasterizada.

Aspecto y sabor natural, de muy tacil manejo y
loncheado. Tiene multiples aplicaciones tanto en
frio como caliente y es una alternativa muy com-
petitiva en |la familia de quesos naturales.

Un producto de maxima garantia, vendido en su
momento optimo de maduracion para su manejo
y CONSUMO.

Mantiene una textura elastica al enfriar y no queda
acartonado.

o © @ @ Fr

NO CONTIENE  NO CONTIENE  CONTIENE LECHE M.G./EST.
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14308 6 meses 8410297143083 3,30 kg - Variable 98410297143086 A 54




Gouda

Queso natural de pasta prensada elaborado con
leche de vaca pasterizada. Por su mayor nivel de
grasa, aporta un sabor mas intenso que otros
quesos naturales.

De muy facil manejo y loncheado. Tiene maltiples
aplicaciones tanto en frio como caliente y es una
alternativa muy competitiva en la familia de
quesos naturales.

Un producto de maxima garantia, vendido en su
momento optimo de maduracion para su manejo
Y CONSUMO.

Mantiene una textura elastica al enfriar y no queda
acartonado.

EARONOJON - 25.

NO CONTIENE  NO CONTIENE  CONTIENE LECHE M.G./EST.
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14309 6 meses 8410297143090 3,20 kg - Variable 98410297143093 4 54




E&Peu,ue Sa.n.olvva\
Queso natural de pasta prensada elaborado con

leche de vaca pasterizada y maduracion minima
de 21 dias.

Queso pensado en exclusiva para el profesional
hostelero por su facilidad en aplicaciones tanto
frias como calientes y su tacil loncheado.

N XOXON -45.

NO CONTIENE CONTIENE  CONTIENE LECHE M.G./EST.
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

14131 9 meses 8410297141171

PESO NETO

3,30 kg - Variable

EAN CAJA

98410297141310

UNIDADES POR CAJA

3

CAJAS POR PALET

72







fonchas Trebol

Nuesiro queso cldsico, ligero y sin lactosa, ahora
elaborado con leche de pastoreo y con un sabor
Unico. Las tres variedades presentan un nuevo

sin logiowro

formato mas practico con sistema recerrable. s A = e

A CONOXORTY

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE NO CONTIENE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS LACTOSA

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET
10252 3 meses 8411024102168 0,20 kg - Fijo 18411024102370 15 100
10254 3 meses 8411024102205 0,30 kg - Fijo 28411024102209 16 65

10256 3 meses 8411024102175 0,20 kg - Fijo 18411024102387 15

10255 3 meses 8411024102403 0,12 kg - Fijo 18411024102554 14




E d LONCHAS DE
- QUESO EDAM
Ingredientes: Leche pasterizada de

vaca, cuajo, sal y fermentos lacticos
(leche).

Te presenfamos nuestro queso Edam en lonchas, o usnies

Informacién nutricional

elaborado con leche de vaca pasteurizada con e

Grasas. [}
de las cuales saturadas.................15 g

mas de un 40% de materia grasa en el exiracto e —
Seco.

Un producto de calidad apto para su consumo en
su momento optimo de maduracion.

Con una textura firme y un sabor natural, es valido -
: : : - ICHAS DE QUESO
para todo tipo de aplicaciones, tanto en frio como —=

° Lote / Consumir preferentemente antes del:
en Ca||ente. VER FRONTAL DEL ENVASE

i AClo
Cantidad Neta é@l O1
1kg €Y-

() =]

Envasado en atmasfera protectora.
Abrir 10 minutos antes de su consumo.

Corporacion-Alimentaria Pefiasanta S.A.
Queso Sierra de Granida s/n"33199, Siero - Priricipado de Aslurias
Atencion al cliente: 90010 10 32
N ATU R AL www.capsahosteleria.es

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14305 90 dias 8410297143052 1 kg - Fijo 28410297143056 6 78




Cheddar

Nuestro queso Cheddar caracteristico por su
color. Su uso, es perfecto para bocadillos 0 ham-
burguesas, elaborado con leche de vaca madura-
do y tiene una consistencia dura y firme.

"
- i

( LONCHAS DE QUESO

Ry ;' Tonsasmer o ebe e ATes HLE g 0

FTE PR IRl €1 | FfsaLl

Disponibilidad en formato de 1 kg. -
1keg @

. ® @
NATURAL

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14313 90 dias 8410297143137 1 kg - Fijo 28410297143131 6 78




Sandwich
Lonchas de queso con textura suave y fundido
homogéneo, este queso es ideal para

sandwiches, bocadillos calientes, hamburguesas
y platos combinados.

Su formato prdctico y consistente asegura un
resultado  perfecto en cada preparacion,
optimizando el tiempo en cocina sin renunciar al
sabor.

Disponible en formato de 1 kg.

i ® @
NATURAL

NO CONTIENE PUEDE CONTENER CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

14297 90 dias

8410297142437

PESO NETO

1kg - Fijo

PREPARADO DE QUESO
Y GRASA VEGETAL

Ingredientes: Gueso modurado llechel: 52%, grosa
ﬁﬂaﬁ i:dm.m:. girasoll, proteina de leche,
* aimidén modificodo, gelatina, soles de fundido €-331

.

e
GONCHAS SANDWICH

Lote / Consumir preferentemente antes del:
VER FRONTAL DEL ENVASE

?"“ﬁE

Envaﬁ.-.l 1rn sfera prolectora.
Abrir | antes de su consumo,

Cnrpﬁracmn Alimentaria Penasanta S.A.
Sierra de Gr: 5/nN'33199, Siero - ipado de Aslurias

Atencidn al cliente: 900-10 10 32 r
www.capsahosteleria.es

EAN CAJA UNIDADES POR CAJA

28410297142974 6

CAJAS POR PALET

78




fonchas tievno,
;ﬁraem  Ahuwado
Y Sin {actosa

Nuestros quesos naturales Tierno, Ligero,
Ahumado y Sin Lactosa, ahora mas
practicos gracias a un nuevo formato
con sistema recerrable que facilita su
consumo en distintos momentos.

G DWW @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE PUEDE CONTENER
GLUTEN LACTOSA Y DERIVADOS HUEVO

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD
14155 95 dias 8410297141485
14156 95 dias 8410297141492
14153 95 dias 8410297141287

14154 95 dias 8410297141409

SIN AR
INGREDIENTES

PESO NETO
0,25 kg - Fijo
0,25 kg - Fijo
0,18 kg - Fijo

0,18 kg - Fijo

EAN CAJA

18410297141550

18410297141567

18410297141536

18410297141543

WORLD CHEESE
QUESO en LONCHAS T aro®

ARUMAD

SINATHTAG

i

UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

10

10

10

10

100

100

125

175







Tetilla D.O.°.

El queso tefilla es uno de los quesos mas i
representativos en la gastronomia gallega, y se &2
frata de uno de los quesos con denominacion de | |

origen. QUElxﬂ TETILLA [t

DENOMINACION DE ORIXE PROTEXIDA ':-:-m Mmﬂﬂhm ﬁ*%ﬂﬂs ”-

ndelloche E
t:a:“u.r pream .:-.|.:-;.:.e a'e ‘

Estd elaborado con leche pasteurizada de vaca, : C‘)\; R i
con una maduracion minima de siete dias. T IQUESEA}; | RS Q

[ LARSA |

Su sabor se caracteriza por ser mantecoso, | N o =
ligeramente acido y con un punto salado suave. it '

Es un queso de textura pastosa que debe
conservarse en un sitio fresco, pero que debe ser
sacado unas horas antes de ser consumido.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

10547 55 dias 8411024105473 0,60 kg - Fijo 28411024105477 6 48




Araua-Uloa D.O.F.

El queso Gallego con Denominacion de Origen
ArzOa-Ulloa de Larsa es un queso Unico,
mantecoso, cargado de ese sabor auténtico y
tradicional de Galicia.

En Larsa lo conocemos bien porque es nuestro
producto decano, con el que empez6 la actividad ‘

. : 3 DENOMINACION DE ORIXE PROTEXIDA
de puestra marca, en 1933, € primer Queso de s - HTET
ArzUa elaborado de forma profesional. | ,.
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Es un queso ideal para ser acompanado con miel o
membrillo si se toma al natural, y también es
perfecto como ingrediente en la cocina, ya que
debido a su suavidad acompana bien los
sabores sin llegar a enmascararlos.

Funde muy bien por lo que se aconseja en platos al

P, % Yoy
horno con verduras. La temperatura optima para oy on glig110241105657

. L
SU consumo es ambiente entre 15 a 22°. d e,?ffﬂ SA. Rl csm.m;ceaz};‘

"98N e o Joche’ Espaiic: REC

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

10565 50 dias 8411024105657 0,70 kg - Fijo 28411024105651 6 50




Bola

Nuestro mitico queso redondo rojo por fuera vy
suave y tierno por dentro iY ademas ahora

elaborado con Leche de Pastoreo!

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

10120 50 dias 8411024101000 1,52 kg - Variable 18411024101205 4 48







Cvevve fralche

Te presentamos nuestra nata acida con 30% de materia
grasa, perfecta para aplicaciones de cocina y sopas, salsas. ..

Disponible en cubo de 3,5 kg.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14331 120 dias 8410297143267 3,50 kg - Fijo 28410297143261 1 144
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Te presentamos nuestra crema para untar, con una textura
suave y cremosa, es valido para maltiples aplicaciones: en
desayunos, acompanado de pan, en tostadas o para la
elaboracion de postres caseros.

Un producto de calidad, presentado en un cubo de 3,5 kg para
facilitar la comodidad en su consumo.

Preparado @ @
LACTEO

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14296 120 dias 8410297142963 3,50 kg - Fijo 28410297142967 144
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’V\.e}cea 3 Rallados

B
ke

Nuestra mezcla 3 rallados presentada en formato %&: e

de 1 kg.

Gracias a su textura y su sabor, es apto para todo
tipo de aplicaciones caliente donde se busca
buena aptitud al fundido en hilo (nachos,
pizzas.. )

Envasado en almdsfera protectora
Abrir 10 minulos antes de su consumo

Corporacion Alimentaria Penasanta S.A.
Sierra de Granda s/n CP. 33199 Siero - Principado de Asturias

5.0065 2l Teléfono de afencién al dliente: 900101018
Preparado @ @
LACTEO

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14293 90 dias 8410297142642 1kg - Fijo 28410297142936 10 48




nay

Nuestro producto, es la referencia para gratinar.

Disponible en formato de 1 kg, es el producto
perfecto para aplicacion en platos preparados
donde se requiere el gratinado de los mismos.

Preparado

LACTEO
NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

14292 90 dias 8410297142659

PESO NETO

1kg - Fijo
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Envasado en almdsfera protectora
Abyir 10 minutos artes de su consumo

Corporacion Alimentaria Penasanta S.A.
Sierra de Granda s/n CP. 33199 Siero - Principado de Asturias
Teléfono de atencién al cliente: 900101018

EAN CAJA UNIDADES POR CAJA

28410297142929 10

CAJAS POR PALET

48




WMo33aredla vallada

Te presentamos nuesira mozzarella, disponible en
formato de 1 kg.

Se trala de un queso de pasta hilada,

especialmente disenada para el uso en platos
tipo pizza, pasta, gratinados. ..

Su sabor y su textura caracteristica, aportan a los
platos la cremosidad, el fundente y frescor lacteo.

Queso @ @
NATURAL

NO CONTIENE NO CONTIENE  CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

14307 90 dias 8410297143076

PESO NETO

1kg - Fijo

Envasado en atmosfera protectora.

Abrir. 10 minutos antes de su consum

EAN CAJA

28410297143070

Corporacion Alimentaria Pefiasant:

Sierra de Granda s/n 33199, Sero - Principado de As

Atencion al cliente: 900 10 10 32
www.capsahosteleria.es

UNIDADES POR CAJA

10

CAJAS POR PALET

48




o %are% ficada

Con nuestra mozzarella picada, te ofrecemos una
optima cobertura en platos como pizza,
manteniendo las caracteristicas esenciales de la
mozzarella.

. ® @
NATURAL

NO CONTIENE NO CONTIENE  CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

(" QUESO RALLADO

dMeta qinLic, PP T i i : o L
:.‘-' L {" __"_-':_ g :I L0 Jri i) Alimentaria Periasal
: & L | S ERMES ST ; I 2 i
? kg : R, e Lok A el Vi
frvasado en almdsiera protectora
Abewr 1 meAunos SNAesS ©OC

Atencidn 3l cliente: 900 10 106 17

s cansahosteleris.es

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14306 90 dias 8410297143069 1kg - Fijo 28410297143063 6 80
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c.Almirante

0\/63@ Reserva cAlmirante

AR
3 tlﬂ paeT 141‘2‘1!

]

Queso elaborado con leche pasterizada de
oveja. Sabor y olor marcados, sin picar o muy
ligeramente.

Corte con ojos poco flexibles, con tendencia
quebradiza y color marfil. Se recomienda su
consumo a temperatura ambiente para que re-
salten todas sus cualidades.

Ideal para tapas, tablas, montaditos, raciones,
ensaladas...

Maduracion minima de 270 dias.

©® O W

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET
Q@ 14284 365 dias 8410297142215 3,00 kg - Variable 98410297142744 2 80

0 14287 214 dias 8410297142246 1,50 kg - Variable 98410297142775 4 80
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Curado | Almirante |

Queso madurado mezcla elaborado con leche
pasterizada de vaca (minimo 65%), oveja y cabra
(Minimo 10% en ambos).

Sabor y olor marcados, aunque sin picar o muy li-
geramente. Su corte presenta ojos y flexibles vy
color blanco amarillento.

ldeal para tapas, tablas, montaditos, raciones,
ensaladas... recomendamos su consumo a tem-
peratura ambiente para que resalten todas sus
cualidades.

Maduracion minima de 105 dias.

® O W

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET
Q@ 14286 365 dias 8410297142239 3,00 kg - Variable 98410297142768 2 80

e 14289 214 dias 8410297142260 1,50 kg - Variable 98410297142799 4 80




e o a0 * Cunss gy
e

cAlmirante

Sevwicurado

Queso madurado mezcla elaborado con leche
pasterizada de vaca (minimo 65%), oveja y cabra

L= i <o
INFORBMACION NUTRICIONAL i
Molores meedios por 100g)

(minimo 10% en ambos). e

Sabor y olor suaves, sin picar o muy ligeramente.
Corte con ojos pequenos y flexibles, de color blanco
amarillento.

Ideal para tapas, tablas, montaditos, raciones, en-
saladas... Recomendamos su consumo a tempe-
ratura ambiente para que resalten todas sus cuali-
dades.

Maduracion minima de 35 dias.

© O W

NO CONTIENE CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET
Q@ 14285 365 dias 8410297142222 3,00 kg - Variable 98410297142751 2 80

e 14288 214 dias 8410297142253 1,50 kg - Variable 98410297142782 4 80







fresco Ulhvafiltrado

El Queso Fresco de Burgos Ulirafilirado Central
Lechera Asturiana Hosteleria estd elaborado con
leche 100% de vaca.

Este Queso Fresco de Burgos se obtiene aplicando
la técnica de la ulirafiliracion que mejora su
conservacion y determina su sabor.

Es un queso con textura suave, uniforme y de
consistencia blanda. |deal para platos variados
como ensaladas y postres o para disfrutario en el
desayuno, a media manana o meriendas.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE = CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14322 50 dias 8410297143229 1kg - Fijo 28410297143223 4 120




Elaborade con

[eche de vace

< QUESO FRESCO ™
A S PN i S BN =l

e - - o . e =, o
e e o A eanaali T o
T -

e —

Queso muy suave, saludable y natural con alto

contenido proteico. |deal para su consumo con
4 : 7 o d e L Iy

mermelada, membirillo o en ensalada. /g lele

- A 2> QUESO FRESCO
Ideal para cuidarse y seguir disfrutando del queso.

Disponible en brik de 1 kg

© @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14290 4,5 meses 8410297142901 1kg - Fijo 28410297142905 4 144




Queso Blanco

Queso muy suave, saludable y natural con alto
contenido proteico. Ideal para su consumo con
mermelada, membrillo o en ensalada.

© @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

74506 1,5 meses 8411024840510 0,25 kg - Fijo 18411024841507 12 12




Ultrafilivado

El Queso Fresco de Burgos Ulirafiltrado Central
Lechera Asturiana estd elaborado con leche 100%
de vaca.

Este Queso Fresco de Burgos se obtiene aplicando
la técnica de la ulirafiliracion que mejora su con-
servacion y determina su sabor.

Es un queso con textura suave, uniforme y de con-
sistencia blanda. Ideal para platos variados como
ensaladas y postres o para disfrutarlo en el desa-
yuno, a media manana o meriendas.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57001 50 dias 8436039435872 0,50 kg - Fijo 18436039435879 7 120




Tradicional

El Queso Fresco de Burgos Tradicional 2 kg Centrall — B0 D s
Lechera Asturiana estd elaborado con leche 100% 3 . VACA

de vaca.

800101032

Es un queso es muy versdatil y conquista los pala-

dares mas exquisitos. Su sabor ha sido escogido
como Sabor del Ao 2025.

DisfrUtalo como mas te guste, solo o acompanado.
Es perfecto para tomar entre horas, en comidas

y/0 en las cenas.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57012 30 dias 8436039435001 2 kg - Fijo 98436039435004 2 108




Tradicional Blando

El Queso Fresco de Burgos Tradicional “Receta
Blanda” Central Lechera Asturiana estd elaborado
con leche 100% de vaca.

Sabemos que dentro de nuestra geografia existen EERC = QUESO DE SURGOSY
diferentes preferencias de Queso Fresco Tradicio- A i Gl
nal, por eso, contamos con una amplia gama de

variedades regionales como esta “Receta

Blanda” que se caracterizada por tener una textu-

ra mas jugosa.

Es un queso es muy versatil y conquista los pala-
dares mas exquisitos. Es perfecto para elaborar
todo tipo de ensaladas, tomarlo entre horas o
como acompaiamiento en comidas y cenas.

©® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57013 28 dias 8436039432734 2 kg - Fijo 98436039432737 2 108




Tradictonal

El Queso Fresco de Burgos Tradicional Central
Lechera Asturiana estd elaborado con leche 100%
de vaca.

. iR T Al QUESG DE Buﬂﬁﬂﬁ ‘Z-E‘n
Es un queso es muy versdatil y conquista los pala- N g SRADICIONAL
dares mads exquisitos. Su sabor ha sido escogido X\ QUesgoeBuRGoS o |
como sabor del aifo 2025. TRADICIONAL

Disfritalo como mas te guste, solo 0 acompanado.
Es perfecto para tomar entre horas, en comidas o

en la cena.

Disponible en formatos 250 y 500g.

.. . . . QUESO DE BURGOS
Y también disfruta de la variedad Sin Lactosa, ela- TRADICIONAL

borado con leche de vaca sin lactosa para que
nadie tenga que renunciar a disfrutar del sabor de

este gran queso.

""l.,‘" . 1
VACA

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE = NO CONTIENE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS LACTOSA

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET
0 57002 30 dias 8436039435025 0,25 kg - Fijo 18436039435022 6 195
e 57008 30 dias 8436039435407 0,25 kg - Fijo 18436039435404 6 195

9 57009 30 dias 8436039435018 0,50 kg - Fijo 18436039435015 126







Cueva del Molin

Con Denominacion de Origen Protegida, es el
queso azul asturiano por excelencia.

Siguiendo el mismo proceso artesanal desde
1913, se elabora con leche cruda de vaca y se
madura entre 3 y 4 meses en una cueva natural en
el corazon de los Picos de Europa.

Es un queso intenso, auténtico, con un sabor fuerte
y ligeramente picante, caracteristico de su madu-
racion. El queso cabrales mas premiado del
mundo.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD
14208 180 dias 8410297142017
14206 10 dias 8410297142055
14207 10 dias 8410297142079

14255 95 dias 8410297142581

PESO NETO
2,60 kg - Variable
1,30 kg - Variable
0,64 kg - Variable

0,100 kg - Fijo

g W C

UEVA = MOLIN
= T3 ' L LES ""'"'-'i..r- -

EAN CAJA
98410297142089
98410297142065
98410297142072

18410297142557

UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

160

200

100

108




~ . _
Fem S a/ ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA DE VACA Y OVEJA
' = CON 30% LECHE DE OVEJA = -
Queso azul mezcla de leches. Elaborado con
leche pasteurizada de vaca y de oveja, se madura
durante 60 dias.

Es un queso de textura suave, muy cremoso
debido a su maduracion. Tiene un sabor suave y
una coloracion verdosa debida a la leche de oveja.

Por su untuosidad inigualable y sabor caracteristi-
co, resulta idea para tomar solo o0 como ingre-
diente en salsas.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

ELABORADC CON LECHE PASTEURIZADA DE VACA Y OVE|A

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

o 14300 230 dias 8410297142000 2,60 kg - Variable 98410297143000 2 70

G 14303 230 dias 8410297942587 0,125 kg - Fijo 18410297143035 6




! CEMTRAL LECHERA

fastor ficon

Queso azul que destaca por su peculiar elabora- A g oS A
cion, siguiendo los procesos mas artesanales. Ve

ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA DE VACA

Se elabora con leche pasteurizada de vaca y se
madura durante unos 60 dias cubierto por hojas
de plagano. Tradicionalmente se ha utilizado esta
hoja como protector del queso, aportdndole un
sabor mas intenso.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14301 180 dias 8410297142024 2,80 kg - Variable 98410297143017 2 35




QUESO AZUL =

0 e ‘,m | ELABORADO CON LECHE PASTEURIZADA DE VACA

El queso azul Monte Avin de Central Lechera
Asturiana esta elaborado con leche pasteurizada
de vaca y es un queso natural, sin aditivos
artificiales.

Tiene una textura cremosa y un exquisito sabor.
Estd disponible en formato pieza de 2,6 kilos
aproximadamente.

® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14302 230 dias 8410297142031 2,60 kg - Variable 98410297143024 2 70







el Maesho Quesero

€@ CABRALES DOP

Queso azul elaborado a partir
de leche cruda de vaca. Cre-
moso y fundente al paladar
sobre una delicada astringen-
cia. Sabor intenso y persistente.

NO CONTIENE = CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

Nlaeslro

Y Quesero

1
1

. GAMONEU
. - i 490 9

€) GAMONEU

El Gamonéu D.O.P. Maestro
Quesero estd elaborado en el
Valle del GUena, en los Picos
de Europa, con leche de vaca,
cabray oveja.

Un delicioso queso ahumado
con un toque picante.

€ casiNDoP

Uno de los quesos mds anti-
guos del mundo. Elaborado
con leche cruda de vaca.

Sabor muy fuerte y rudo, con
un intenso picor final y un re-
frogusto persistente.

Es un queso para degustar en
pequenas porciones y no apto
para paladares sensibles.

@ LOS BEYOS IGP

Queso elaborado con leche
pasterizada de vaca.

Sabor complejo, de intensi-
dad media y muy redondo
en boca.

Retrogusto persistente, con un
ligero toque acido.

© vipbiaGo

Queso elaborado con leche
pasterizada de vaca.

De textura blanda y cremo-
sa, ofrece un sabor suave y
lactico.

Es un queso fundente en
boca, que nos invita a seguir
degustando.

CODIGO INTERNO MADURACION VIDA UTIL EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA

14500 90/120 dias 145 dias 8410297145001 300g 28410297145005 8

14505 90 dias 180 dias 8410297145056 2509 38410297145057

14502 60 dias 360 dias 8410297145025 2509 28410297145029

14503 60 dias 340 dias 8410297145032 3609 28410297145036

14504 30 dias 340 dias 8410297145049 3009 28410297145043







Aurvala

Burrata elaborada con leche 100% de vaca.

La Burrata Clasica 8 x 100 Central Lechera Asturiana
sigue un cuidado proceso de elaboracion en el
gue primero se torma la bola de pasta hilada, simi-
lar a la mozzarella, que posteriormente se rellena
de Stracciatella, una mezcla de nata e hilos de
mozzarella.

Finalmente, se termina con el cerrado manual de
cada Burrata obteniendo asi su caracteristica
forma de “saquito”.

Esta Burrata, cremosa y suave, es excelente para
degustar simplemente con un poco de pan. Puedes
acompanada de ricula, tomate (fresco o seco), ca-
noONigos... aunque siempre serd la protagonista
de tus platos por su delicioso sabor.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14324 28 dias 8410297143243 0,80 kg - Fijo 28410297143247 3 105




Mo33arella fresca

Mozzarella elaborada con leche 100% de vaca y
solo con ingredientes naturales, sin aditivos
artificiales.

La Mozzarella Clasica Central Lechera Asturiana
se caracteriza por su color blanco y brillante, por
su textura blanda e hilada y por su sabor fresco
y delicioso.

Es la mozzarella perfecta para elaborar todo tipo de
ensaladas, como la iconica ensalada caprese, asi
como pastas, y pizzas.

Disponible en tamano 8 x 125 g.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14330 35 dias 8410297143304 1kg - Fijo 28410297143308 3 63




Fevlas Mo %are%

Mozzarella elaborada con leche 100% de vaca.

Las Perlas de Mozzarella Central Lechera Asturiana
mantienen el color blanco vy brillante, la textura
blanda e hilada y el sabor fresco y delicioso de la
mozzarella de la mas alta calidad.

Su presentacion en formato tarrina con cestillo inte-
rior facilita su uso y ayuda a mantener una ade-
cuada conservacion.

Las Perlas de Mozzarella son una manera diferente
v divertida de disfrutar de la mozzarella. Pruébalas
en ensaladas, tostas, pizzas o en cualquier receta
que necesite un toque especial.

Disponibles en tamano 1 kg.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14329 35 dias 8410297143298 1kg - Fijo 28410297143292 3 105




Barva flone

Nuestra Barra Filone, es una barra de pasta

hilada, su uso principal es al corte, en medallo-
nes para colocar sobre las pizzas, por ejemplo,
aungque también se puede lonchear o rallar
porque es un producto que tiene una textura
firme, casi no desuera y es bueno para ese tipo
de aplicaciones.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

14291 55 dias 8410297142918 1kg - Fijo 28410297142912 S 140




WMo33arella

Mozzarella elaborada con leche 100% de vaca y
solo con ingredientes naturales, sin aditivos
artificiales.

La Mozzarella Clasica Central Lechera Asturiana
se caracteriza por su color blanco vy brillante, por
su textura blanda e hilada y por su sabor fresco
y delicioso.

Es la Mozzarella pertecta para elaborar todo tipo o il e , ).
de ensaladas, como la iconica ensalada capre- | W L e R~ § e 2

se, asi como pastas, y pizzas. Ha sido elegida 3 ﬂlllﬂ . MOPllﬂ b . Oﬂﬂtlﬂ

sabor del ano 2025. CLASICA LIGERA* SIN LACTOSA

SIN A | PO SiN AT P SN i

También ofrecemos nuestra mozzarella ligera
con un 32% de grasa menos comparada con
nuestra Mozzarella Clasica. Y también disponible
la opcidn sin lactosa y solo con ingredientes natu-
rales, sin aditivos artificiales.

® @ W

NO CONTIENE CONTIENE LECHE = NO CONTIENE
GLUTEN Y DERIVADOS LACTOSA

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET
o 57313 35 dias 8436039432963 0,125 kg - Fijo 18436039432960 6 126
e 57314 35 dias 8436039432970 0,125 kg - Fijo 18436039432977 6 126

9 57315 35 dias 8436039432987 0,125 kg - Fijo 18436039432984 126




o %are% Fevlas

Mozzarella elaborada con leche 100% de vaca.

MOZLZZACTEL0N

FE R L.. D =

Las Perlas de Mozzarella 125g Central Lechera As-
furiana mantienen el color blanco vy brillante, la tex-
fura blanda e hilada y el sabor fresco y delicioso
de la mozzarella de la mas alta calidad.

Su presentacion en formato tarrina con cestillo inte-
rior facilita su uso y ayuda a mantener una ade-

cuada conservacion.

Las Perlas de Mozzarella son una manera diterente
v divertida de disfrutar de la mozzarella. Pruébalas
en ensaladas, tostas, pizzas o en cualquier receta
que necesite un toque especial.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57303 35 dias 8436039431416 0,125 kg - Fijo 18436039431413 6 195




o %are% Medallones

Mozzarella elaborada con leche 100% de vaca.

.0s Medallones de Mozzarella 250g Central
.echera Asturiana mantienen el color blanco y bri-
lante, la textura blanda e hilada y el sabor fresco y
delicioso de la mozzarella de la mas alta calidad.

220RCLLA 7
EDALLONES | '
‘ .

B
4

B
Cada tarrina contine 10 Medallones de Mozzarello
faciles de incorporar a tus ensaladas, tostas, bo-
cadillos y/o pizzas.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57307 28 dias 8436039438569 0,25 kg - Fijo 18436039438566 6 126




Aurvala

Burrata elaborada con leche 100% de vaca.

La Burrata Clasica 150g Central Lechera Asturiana P e

sigue un cuidado proceso de elaboracion en el sBLOZEZATA

gue primero se torma la bola de pasta hilada, simi-

lar a la mozzarella, que posteriormente se rellena N

de Stracciatella, una mezcla de nata e hilos de S el
mozzarella. Finalmente, se termina con el cerrado L e LVEZEATA
manual de cada Burrata obteniendo asi su caracte- | > o e

ristica forma de “saquito”.

Esta Burrata, cremosa y suave, es excelente para
degustar simplemente con un poco de pan. Puedes
acompanada de ricula, tomate (fresco o seco), ca-
noONigos... aungue siempre serd la protagonista de
tus platos por su delicioso sabor.

Disfruta también de nuestra variedad con trufa, y
eleva tus platos a categoria gourmet.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

o 57304 28 dias 8436039431423 0,15 kg - Fijo 18436039431420 6 195

e 57305 28 dias 8436039431089 0,15 kg - Fijo 18436039431086 6 195




Burvalinas

Burratas elaboradas con leche 100% de vaca.

Las Burratinas 200g Central Lechera Asturiana
siguen el mismo cuidadoso proceso de elabora-
cion que nuestra Burrata Clasica 150g, aunque
fienen un con menor famano. Primero se forma la
oola de pasta hilada, similar a la mozzarella y pos-
tferiormente se rellena de Stracciatella, una mezcla
de nata e hilos de mozzarella.

Finalmente, se cierra de manera manual obtenien-
do asi su caracteristica forma de “saquito”.

Cada tarrina contine 4 Burratinas de 50 g cada una,
perfectas para tus ensaladas y pizzas. La manera
de disfrutar de nuestra Burrata Clasica en bocados
mas pequenos.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57308 28 dias 8436039438552 0,20 kg - Fijo 18436039438559 6 126




N\.a&carpone

Mascarpone elaborado con leche de vaca.

El Mascarpone Central Lechera Asturiana estd
elaborado con ingredientes 100% naturales sin
aditivos artificiales. Se caracteriza por su textura
cremosa y por su untuosidad

Su sabor ligeramente dulce es el companero ideal
para cocinar.

Tus postres y salsas quedaran especialmente
deliciosas.

Disponible en tarrina 250 g y 500 g.

NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD

o 57400 90 dias 8436039438569

G 57401 90 dias 8436039435346

PESO NETO
0,25 kg - Fijo

0,50 kg - Fijo

EAN CAJA

18436039438566

18436039435343

UNIDADES POR CAJA

)

)

CAJAS POR PALET

126

126







fresco Balido

El Queso Fresco Batido Central Lechera Asturiana
estd elaborado sin aditivos artificiales, tiene
un alto contenido en proteinas y es 0% Materia
Grasa.

Tiene una textura cremosa y su sabor ha sido
elegido Sabor del Ano 2025.

Perfecto para disfrutar solo 0 acompanado, con se-
millas, frutas, cereales... En el desayuno como
snack o como una comida o una cena ligera.

Se presenta en un formato vaso que combina plas- €Co entl
fico con cartdn pudiéndose separar ambos mate- SABOR NATURAL §/

riales facilitando asi su reciclado. | SiN Avitives

©® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

57109 60 dias 8436039432871 0,40 kg - Fijo 18436039432878 6 130




fresco Balido
Proteinas Natural

El Queso Fresco Batido Proteinas Central Lechera S e M
Asturiana estd elaborado sin aditivos artificiales,

es 0% Materia Grasa y ademas contiene

el mayor aporte de proteinas del mercado.

Es perfecto para quienes buscan un aporte extra
de proteinas en el desayuno, enire horas, en la
comida y/o en la cena.

Se presenta en un formato vaso que combina plds-
fico con cartdon pudiéndose separar ambos | QUESO FRESCQ BATIDO

materiales facilitando asi su reciclado. pRO:[ ﬁiNAs
SN A0MiNG

4y PROTEIN,

por en

©® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

5710 60 dias 8436039432888 0,40 kg - Fijo 18436039432885 6 130




fresco Balido
Proteinas Prandanos

El Queso Fresco Batido Proteinas Arandanos
Central Lechera Asturiana esta elaborado sin aditi-
vos artificiales, es 0% Materia Grasa y tiene
un gran aporte de proteinas.

Esta variedad de Queso Fresco Batido Proteinas
Arandanos tiene una textura cremosa y es perfec-
to para disfrutar a cualquier hora: en el desayu-
Nno, COMO shack 0 como cena ligera.

QUESO FRESCO BATIDO

Se presenta en un formato vaso que combina plas-
fico con cartdon pudiéndose separar ambos ARANDANOS
materiales facilitando asi su reciclado. SiN AviTives

AETiFiCIALES

PROTEINA

por envas®

©® @ @

NO CONTIENE NO CONTIENE CONTIENE LECHE
GLUTEN HUEVO Y DERIVADOS

CODIGO INTERNO CADUCIDAD EAN UNIDAD PESO NETO EAN CAJA UNIDADES POR CAJA CAJAS POR PALET

571 60 dias 8436039432932 0,40 kg - Fijo 18436039432939 6 130






